
                 
 

 

Western Set Menu  

 

Appetizers  

(Choice of 1 item – เลือก 1 รายการ) 

 

Mesclun Mixed Salad with Orange, Tomato and Balsamic Dressing 
สลดัผกักบัสม้และมะเขือเทศเดสซ่ิงบาลซามิก 

**** 
Chicken Ham and Apple Salad with Honey - Mustard Dressing 

สลดัแฮมไก่และแอปเป้ิลฮนัน่ีมสัตาร์ดเดรสซ่ิง 
**** 

Mozzarellas Cheese & Tomato Salad 
สลดัมะเขือเทศและมอสซาเรล่าชีส 

**** 
Nizza Salad (The Italian Version of Salad Niçoise) 

นิซาสลดั (สลดัปลาทูน่าแบบอิตาเล่ียน) 
**** 

Healthy Greek Salad with Feta Cheese Serve with Balsamic Dressing 
สลดัผกัสดกบัเนยแขง็บาลซามิกซอส 

**** 
Cheddar Cheese & Sausage Salad Swiss Style 

สลดัไสก้รอกและเชดดา้ชีสไสตลส์วิตซ์ 
**** 

Baby Spinach with French Mushroom Salad Served with Parmesan 

Cheese Olive Oil and Balsamic Vinegar 
สลดัผกัหอมกบัเห็ดสดเสิร์ฟกบัอิตาเล่ียนชีส, น ้ามนัมะกอก และน ้าสม้บาลซมัมิก 

**** 
Italian Parma Ham with Asparagus and Mixed Fruits 

หมูรมควนัแบบอิตาเล่ียนกบัหน่อไมฝ้ร่ังและผลไมร้วม 
**** 

Caesar Salad with Chef Special Sauce Dressing 
ซ่ีซ่าร์สลดักบัซอสพิเศษจากเชฟ 

 

 

Soup 
(Choice of 1 item – เลือก 1 รายการ) 

 

Clear Chicken Consommé with Gold Leaf 
ซุปใสไก่ใส่ทองค าเปลว 

**** 
Old Fashion French Onion Soup 

ซุปใส่หวัหอมสูตรดงัเดิม 
**** 

Potage Parmentier (Puree of Potato and leek) 
ซุปขน้มนัฝร่ังกบัตน้กระเทียม 

 

Shiitake Mushroom Soup 
ซุปเห็ดหอม 

**** 



                 
 

 

Pumpkin Soup with Garlic Crouton 
ซุปฟักทองกบัขนมปังกระเทียม 

**** 
Asparagus Cream of Soup 

ซุปหน่อไมฝ้ร่ัง 
**** 

Minestrone Soup (Italian Vegetables Soup) 
ซุปผกัแบบอิตาเล่ียน  

**** 
Cream of Spinach with Crouton  

ซุปขน้ผกัโขมและขนมปังกรอบ 

**** 
Chicken Consommé with Vegetables and Chicken Dumpling 

ซุปใสไก่และผกั 
**** 

French Onion Soup 
ซุปหวัหอม 

**** 
Clear Ox Tail Broth with Julienne of Mushroom 

ซุปเห็ดหางววักบัเห็ดสไลด ์
**** 

 

Main Dish 

 (Choice of 1 item – เลือก 1 รายการ) 

 

Seared Chicken Breast Stuffed with Mushroom on a Bed of Braised Red Cabbage and Roasted 

Potatoes 
อกไก่ยดัไสเ้ห็ดเสริฟ์กบักะหล ่าม่วงตุ๋นและมนัฝร่ังอบ 

**** 
Roasted Chicken Chasseur Served with Gratin Potato & Sautéed Spinach 

ไก่อบซอสเห็ดมะเขือเทศและไวนข์าว เสริฟ์พร้อมมนัฝร่ังอบชีสและผกัโขมผดัเนย 
**** 

German Braised Beef Roulade A la Mode  

Served with Herbs Potatoes and Vegetables 
เน้ือมว้นยดัไสตุ๋้นไวนแ์ดงเสริฟ์พร้อมมนัฝร่ังสมุนไพรและผกั 

**** 
Pork Fillet Medallions Steak “Madagascar” in Green Pepper Sauce  

Served with Croquette Potato and Broccoli 
สเตก็หมูมาดากสัการ์ซอสพริกไทยอ่อนกบัมนัฝร่ังชุบเกลด็ขนมปังทอดและบร็อคโคล่ี 

**** 
Fillet of Dory in Beurre Blanc Sauce Served with Savory Saffron Rice and Butter Mixed Vegetables 

ปลาดอร่ีทอดซอสเบอร์บลองคเ์สิร์ฟพร้อมขา้วแซฟฟรอนและผกัรวมผดัเนย 
**** 

Poached Fish Fillet in White Wine Sauce Serve with Herbs Rice and Fancy Vegetables 
ปลาน่ึงราดซอสไวนข์าวเสิร์ฟกบัขา้วผดัสมุนไพรและผกัรวม 

**** 
Pork Francaise Served with Butter Pasta and  

Baked Tomato Stuffed with Spinach and Cheese 
หมูสนันอกชุปเกลด็ขนมปังเสิร์ฟกบัเสน้พาสตา้ผดัเนยและมะเขือเทศยดัไสผ้กัโขมอบชีส 



                 
 

 

**** 
 

Grilled Australian Fillet of Beef with Port Wine Sauce  

Served with Green Bean and Roasted Potato 
เน้ือออสเตรเลียยา่งซอสพอร์ทไวนก์บัถัว่เขียวและมนัฝร่ังอบ 

**** 
Tender Loin of Beef Steak Oscar with Roast Potato, Turn Vegetable with Butter 

สเตก็เน้ือสนัออสกา้กบัมนัอบและผกัผดัเนย 
**** 

Braised Beef Roulade a l mode with Butter Noodle and Butter Mixed Vegetable 
เน้ือยดัไสตุ๋้นไวนแ์ดงกบัเสน้ก๋วยเต๋ียวผดัเนยและผดัผกัรวมกบัเนย 

**** 
Pork Piccata Milanese, Butter Spaghetti with Tomato with Spinach and Cheese 

หมูพิกกาตา้แบบอิตาเล่ียน, สปาเกต็ต้ีผดัเนยกบัมะเขือเทศ, ผกัโขมในมะเขือเทศอบชีส 

**** 
Roast Stuffed Chicken Breast with Asparagus and Bacon Boursin Sauce, 

Anna Potato, Mixed Vegetable 
อกไก่ยดัไสห้น่อไม่ฝร่ังและเบคอนกบัซอสบวัซิน, มนัอบชีสแอนนา, ผดัผกัรวมกบัเนย 

 

Dessert 

(Choice of 1 item – เลือก 1 รายการ) 

 

Chocolate Cherry White Berry  
เคก้ช็อคโกแลตเชอร่ีกบัเบอร่ีเช่ือม 

**** 
Taro Coconut Cake 

เคก้เผือกมะพร้าว 
**** 

Young Coconut Milk Cake 
เคก้เนยสดมะพร้าวอ่อน 

**** 
Red Bean Mousse with Green Tea Sauce 

มูสถัว่แดงกบัซอสชาเขียว 
**** 

Apple Crumble with Vanilla Sauce 
แอปเป้ิลครัมเบ้ิลกบัวนิลาซอส 

**** 
Banana Mousse with Chocolate Sauce 

มูสกลว้ยหอมกบัช็อกโกแล๊ตซอส 

**** 
Finished with 

 

Fresh Brew Coffee or Tea 
ชาและกาแฟ 

**** 

Inclusive of Soft Beverages 

Menu is serving @ 900 Baht per Person 

(Price is subject to VAT7%) 


