
                   
             

 

Western Set Menu  

 

Appetizers  

 (Choice of 1 item – เลือก 1 รายการ) 

 

Greek Salad with Feta Cheese, Tomatoes, Cucumber and Olive 
สลดัผกัเฟตา้ชีสมะเขือเทศแตงกวาและมะกอก 

**** 
Mediterranean Marinated Vegetable with Prawns and Pancetta Skewer 

สลดัผกัเมดิเตอร์เรเน่ียนกบักุง้เบคอนเสียบไม ้
**** 

Breaded Chicken Fillet on Garden Salad with Walnuts, Papaya and Parmesan Cheese 
สลดัไก่ชุบเกลด็ขนมปังทอดวอลนทัมะละกอและพาเมซานชีส 

**** 
Caesar Salad with Smoked Salmon and Condiments 

ซีซ่าร์สลดัปลาแซลมอนรมควนัและเคร่ืองเคียง 
**** 

Smoked Duck Breast Served with Rocket Salad and Orange Dressing 
ร็อคเกต็สลดักบัอกเป็ดรมควนัและสม้เดรสซ่ิง 

**** 
Shrimp Cocktail with Avocado, Red Radish Salad and Cucumber 

สลดักุง้คอ็กเทลกบัอโวคาและแตงกวา 
**** 

Moroccan lamp Kebab with Spicy Herbs Sauce, Saffron Rice, Mixed Vegetables with Butter 
เน้ือแกะเสียบไมย้า่ง แบบโมร๊อคโคกบัวอสเคร่ืองเทศรสจดั, ขา้วอบหญา้ฝร่ัง, ผดัผกัรวมกบัเนย 

**** 
Vol-Au-Vent (Veal and Pork Sausage) Served with Fresh Apple 

วูอูวองต ์(เน้ือลูกววักบัไสก้รอกหมู) เสิร์ฟกบัแอปเป้ิลสด 

**** 
Nizzarda Salad (The Italian Version of Salade Nicoise) 

นิซดา้สลดั (สลดัปลาทูน่าแบบอิตาเล่ียน) 
**** 

 

Soup 
( Choice of 1 item – เลือก 1 รายการ) 

 

German Pea Soup with Vienna Sausage  
ซุปถัว่ใสไสก้รอกเวียนนา 

**** 
French Onion Soup 

ซุปหวัหอม 

**** 
Veloute of Carrots with Seafood Ravioli  

ซุปขน้แครอทกบัราวิโอล่ีซีฟู้ด 

**** 
Ginger Infused Mushroom Consommé with Smoked Duck 

ซุปใสคอนซูเม่เห็ดและชิงกบัเป็ดรมควนั 
**** 

 

 



                   
             

 

French Style Cream of Potato and Leek with Bacon and Garlic Crouton 
ซุปขน้มนัฝร่ังกบัตน้กระเทียม เบคอนและขนมปังกรอบ 

**** 
Clear Chicken Soup with Fettuccine and Julienne Vegetable 

ซุปใสไก่กบัเสน้เฟตตูชิน่ีและผกัหัน่ฝอย 
**** 

Double Beef Consommé Royale (Clear Beef Soup with Egg) 
ซุปใสเน้ือกบัไข่รอเยล 

**** 
Cream ala Princesses (Chicken Cream Soup with Asparagus and Dice Chicken)  

ครีมพร้ินเซส 
**** 

Minestrone (Italian Vegetable) 
ซุปผกัแบบอิตาเล่ียน 

 

 

Main Dish 
(Choice of 1 item – เลือก 1 รายการ) 

Roasted Lamb Shoulder Served with Gratin Potato, Carrot and Asparagus 
เน้ือแกะอบเสริฟ์พร้อมมนัฝร่ังอบชีส แครอทและหน่อไมฝ้ร่ัง 

**** 
Roasted Sirloin of Beef and Red Wine Sauce Served with Roasted Rosemary Potato and  

Variety of Seasonal Vegetables 
เน้ือสเตก็ออสเตรเลียอบกบัซอสไวนแ์ดงเสริฟ์พร้อมกบัมนัฝร่ังอบโรสแมร่ีและผกัตามฤดูกาล 

**** 
Poached Salmon Wrapped with Chinese Lettuce Served with Prawn White Wine Sauce, 

Boiled Potato and Seasonal Vegetable 
ปลาแซลมอนห่อดว้ยผกักาดขาวจีนเสริฟ์พร้อมซอสไวนข์าวกุง้ มนัฝร่ังตม้และผกั 

**** 
Roasted Pork loins Stuffed with Apricot Served with Robert Sauce, Butter Mixed Vegetable and 

Olive Mashed Potatoes 
หมูสนันอกอบยดัไสแ้อปพริคอทเสิร์ฟพร้อมซอสโรเบริต ์ผดัผกัรวมเนย และมนัฝร่ังบด 

**** 
Pan-fried Pork Liver Berlin Style with Fried Apple Ring, Roasted Onions and Mashed Potatoes 

ตบัหมูยา่งกบัแอปเป้ิล หอมทอดและมนัฝร่ังบด 

**** 
Pan-fried Fillet of Sea bass in White Wine and Capper Sauce  

Served with Pilaf Rice and Mixed Vegetable 
ปลากระพงขาวราดดว้ยซอสแดงกบัแคปเปอร์เสริฟ์พร้อมกบัขา้วและผกัตามฤดูกาล 

**** 
Roasted Stuffed Chicken with Pistachio  

Served with Brandy Cream Sauce, Risi Bisi Rice and Mixed Vegetable 
อกไก่อบยดัไสถ้ัว่พิสตาชิโอซอสครีมบร่ันดี เสริฟ์พร้อมขา้วอบเนยและผดัผกัรวม 

**** 
Chicken Breast Cordon Bleu, Fried Potato, Fancy Vegetable 

อกไก่ผดัไสแ้ฮมและชีสชุบเกลด็ขนมปังทอด, มนัทอด, แฟนซีผกัต่างๆ 

**** 
Tournedos of Beef Forestiere with William Potato, Vichy Carrot and Brussels Sprout  

สเตก็เน้ือสนัซอสฟอเรสเทีบกบัมนัทอดรูปชมพู,่ วิช่ีแครอท, และบสัเซลลเ์ปาว ์
**** 



                   
             

 

Roast Medallion of Pork with Mixed Fruits, Garlic Butter Rice and Sautéed Hong Kong Kale 
หมูสนัในอบกบัซอสผลไมร้วม, ขา้วอบกระเทียม และผกัคะนา้ฮ่องกง 

**** 
Moroccan Lamp Kabab with Spicy Herbs Sauce Served with Saffron Rice, Mixed Vegetables 

 with Butter  
เน้ือแกะเสียบไมย้า่งแบบโมร๊อกโคกบัซอสเคร่ืองเทศรสจดั เสิร์ฟพร้อมขา้วอบหญา้ฝร่ังและผดัผกัรวม 

 

Dessert 
(Choice of 1 item – เลือก 1 รายการ) 

 

Peach Cheese Cake 
ลูกพีชชีสเคก้ 

**** 
Black & White Chocolate Mousse 

แบลค็แอนดไ์วทช์็อคโกแลต็มูส 

**** 
Brownie Served with Chocolate Sauce 

บราวน่ีเคก้เสิร์ฟกบัซอสช็อคโกแล๊ต 

**** 
Fresh Apple Pie Served with Vanilla Sauce 

พายแอปเป้ิลสดเสิร์ฟกบัซอสวนิลา 
**** 

Blackberry and Chocolate Mousse Served with Mango Sauce 
แบลก็เบอร่ีและมูสช็อคโกแลตเสริฟ์พร้อมซอสมะม่วง 

**** 
Raspberry with Chocolate Mousse Served with Raspberry Sauce 

ราสเบอรร่ีกบัช๊อคโกแล๊ตมูสเสิร์ฟกบัซอสราสเบอรร่ี 
**** 

Sacher Cake with Raspberry Sauce 
ช็อคโกแลตเคก้กบัซอสราสเบอร่ี 

**** 
Tiramisu 

ทีรามิสุ 

**** 
Chocolate Cheese Cake 

ช็อคโกแลตชีสเคก้ 
 

 

Finished with 

 

 

Fresh Brew Coffee or Tea 
ชาและกาแฟ 

**** 

Inclusive of Soft Beverages 

Menu is serving @ 1050 Baht per Person 

(Price is subject to VAT7%) 
 

 


