
      
 

   

Western Set Menu  

 

Appetizers  

 (Choice of 1 item – เลือก 1 รายการ) 

 

 

Italian Tomato and Mozzarella Salad 
สลดัมะเขือเทศและมอสซาเรลล่าชีส 

**** 
Norwegian Smoked Salmon with Caesar Salad 

ปลาแซลมอนรมควนักบัสลดัซีซาร์ 
**** 

Mesclun Salad with Chicken Galantine 
สลดัผกักบัไก่ยดัไสต้บักาลนัติน 

**** 
Prosciutto Ham and Cantaloupe Served with Mustard Dressing 

แฮมหมูและแคนตาลูปเสริฟ์พร้อมมสัตาร์ดเดรสซ่ิง 
**** 

Tuna and Avocado Tartar   Served with Green Salad 
ปลาทูน่าและอโวคาโดทาร์ทาร์ เสริฟ์พร้อมสลดัผกั 

**** 
Fresh Salad with Assorted Smoked Fish Served with Dill Mustard Dressing 

สลดัผกักบัปลารมควนันานาชนิดและดิวมสัตาร์ดเดรสซ่ิง 
**** 

Marinated Sea Asparagus with Scallop Served with Mandarin and Rocket Salad 
หน่อไมท้ะเลกบัหอยเซลดองเสิร์ฟกบัช๊อกเกต็สลดัและสม้แมนดาริน 

**** 
Sautéed Fresh Shrimps with Garlic and Wine Served on Potato Basket and Bell Pepper Salad 

กุง้ผดัไวนแ์ละกระเทียมเสิร์ฟในตะกร้ามนัและพริกหวานสลดั 

**** 
Green leaves Salad with Rock Lobster served with Lemongrass and Herb Sauce 

สลดัใบเขียว กบักุง้หินเสิร์ฟกบัซอสตะไคร้และเคร่ืองสมุนไพร 
**** 

 

Soup 
(Choice of 1 item – เลือก 1 รายการ) 

 

Cream of Green Pea with Smoked Oyster 
ซุปขน้ถัว่เขียวกบัหอยนางรมรมควนั 

**** 
Italian Minestrone Soup  

ซุปผกัสไตลอิ์ตาเล่ียน 
**** 

Double Chicken Consommé Royal 
ซุปใสไก่ใส่ไข่น่ึง 

**** 
Cream of Zucchini Soup with Cilantro and Shrimp Ravioli 

ซุปขน้ซูชิน่ีกบัผกัชีและราวิออร่ีกุง้ 
**** 



      
 

   

Tomato and Seafood Chowder 
ซุปซีฟู้ดชาวเดอร์และมะเขือเทศ 

**** 
Lobster Bisque Infused with Lemongrass and Prawn Dumpling 

ซุปกุง้มงักรกบัตะไคร้เสริฟ์พร้อมดั้มปล้ิงกุง้ 
**** 

Cream ala Argentenite Cream Asparagus Soup 
ซุปหน่อไมฝ้ร่ัง 

**** 
New England  Clam Chowder (Potato Leek Pepper with Clam Meat Soup) 

ซุปขน้หอยลายแบบองักฤษ 

 

Main Dish 

(Choice of 1 item – เลือก 1 รายการ) 

 

Pan-roasted Salmon in Citrus Beurre Blanc and Mushroom Risotto,  

Baby Spinach and Glazed Pumpkin 
ปลาแซลมอนยา่งซอสเนยมะนาวเสริฟ์พร้อมขา้วริซอทโตใ้ส่เห็ด ผกัโขมและฟักทอง 

**** 
Oven-roasted Beef Tenderloin in Madeira Sauce,  

Sautéed Spinach and Mushroom Fricassee, Roasted Potatoes. 
เน้ือสนัในอบซอสมาเดร่าเสริฟ์พร้อมผกัโขม เห็ดและมนัฝร่ังอบ 

**** 
Miso Glazed White Snapper Fillet in Bonito Sauce, Shimeji Mushroom, Sautéed Vegetable and  

Saffron Potatoes  
ปลากระพงขาวหมกัซอสมิโซยา่งในซอสเนยปลาแหง้เสริฟ์พร้อมเห็ดชิเมจิ ผดัผกัและมนัฝร่ังแซฟฟรอน 

**** 
Chicken Roulade with Spinach in Port Wine Sauce Served with Polenta, Carrot and Green Pea 

โรลไก่มว้นกบัผกัโขมในซอสพอร์ทไวนเ์สริฟ์พร้อมโพเลนตา้ แครอทและถัว่ลนัเตา 
**** 

Braised Lamb Shank with Cinnamon Served with Lemon Couscous and Roasted Vegetable 
น่องแกะตุ๋นอบเชยเสริฟ์พร้อมคูคูสและผกัอบ 

**** 
Sliced Pork Zurich Style in Cream Sauce with Mushroom and Roesti Potatoes 

หมูสไตลซู์ริชซอสครีมกบัเห็ดและมนัฝร่ังโรสต้ี 
**** 

Braised Veal Shank with Sautéed Mixed Vegetable Carrot and Mashed  
น่องเน้ือลุกววัตุ๋น กบัผดัผกัรวมกบัเนย แครอทและมนับด 

**** 
Roast Stuffed Pork Loin with Prune Port Wine Sauce Lyonnais Potato, Fancy Vegetable  

หมูอบยดัไสลู้กพรุนกบัพอทไวนซ์อส, มนัผดักบัหวัหอม, แฟนซีผกัรวม 

**** 
Roast Stuffed Chicken Breast and Prawns with Brandy Cream Sauce, Risiebisi Rice and Turn Vegetable  

อกไก่ยดัไสกุ้ง้อบกบัวอสบร่ันดีครีม, ขา้วอบเนยริซ่ีอิบิซ่ี, ผกัรวมผดัเนย 
**** 

Poached Fillet of Salmon with Oyster and White Sauce, Risotto Rice, Butter Spinach 
ปลาแซลมอนน่ึงไวนก์บัหอยนางรมชุบเกลด็ขนมปังและซอสไวนข์าว, ขา้วอบชีส, ผกัรวมผดัเนย 

 

 

 



      
 

   

Dessert 

(Choice of 1 item – เลือก 1 รายการ) 

 

Tiramisu 
ทีรามิสุ 

**** 
Apple Strudel with Vanilla Sauce 

แอปเป้ิลสตูรเด้ิลกบัซอสวนิลา 
**** 

Prune Crème Cake with Blackberry Sauce 
เคก้ลูกพรุนกบัซอสแบลค็เบอร่ี 

**** 
Chocolate Peanut Mousse Cake 

มูสถัว่ลิสงกบัช็อคโกแลตเคก้ 

**** 
Hazelnut Cake with Fruit Chocolate Sauce 

เคก้เฮเซลนทักบัซอสช็อคโกแลตและผลไม ้
**** 

Strawberry Yoghurt Mousse with Kiwi 
สตรอเบอร่ีโยเกริตมู์สกบัซอสกีวี 

**** 
Mont Blanc Cake Served with White Chocolate Green Tea Sauce 

เคก้มองบลงัซเ์สิร์ฟกบัซอสช็อคโกแลตขาวกบัชาเขียว 
**** 

Apple Yoghurt Cream Cake with Chocolate Sauce 
แอปเป้ิลโยเกริตค์รีมเคก้กบัซอสช็อคโกแลต 

**** 
Hazel Nut Brownie 

ฮาเซลนทั บราวน่ี 

**** 
Banana Chocolate Croquant 

บานาน่าช็อกโกแลต โกรกรอง 
 

Finished with 

 

Fresh Brew Coffee or Tea 
ชาและกาแฟ 

**** 

Inclusive of Soft Beverages 

Menu is serving @ 1,200 Baht per Person 

(Price is subject to VAT7%) 
 

 


