
      
 

   

 

Western Set Menu 

 

Appetizers  
 (Choice of 1 item – เลือก 1 รายการ) 

Home Made Duck Liver Pasted with Cumberland Sauce 
ตบัเป็ดปรุงรสเขม้ขน้ในแป้งกรอบกล่ินหอมเคร่ืองเทศซอสคมัเบอร์แลนด์ 

**** 

Mesclun Salad with Prawn, Scallop and Lemongrass Dressing 
สลดัผกักบักุง้และหอยเชลลซ์อสตะไคร้ 

**** 

 Frisee Salad with Smoked Duck Breast in Orange Dressing 
สลดัผกัฟรีเซ่กบัอกเป็ดรมควนัซอสสม้ 

**** 

Home Cured Citrus Salmon, Fennel-herb Salad 

Lumpfish Caviar 
สลดัปลาแซลมอนกบัผกัเฟนเนล เสิร์ฟพร้อมคาเวียร์ 

**** 

Tokawashi Marinated Carpaccio of Swordfish, Mixed Cress, 

Orange Balsamic Reduction 
ปลาดาบหมกัเคร่ืองเทศ สลดัผกัรวมสไตลอิ์ตาเล่ียน เสิร์ฟพร้อมซอสสม้บาลซามิก 

**** 

Roasted Beet Root Carpaccio with Marinated Crayfish Salad 
สลดับีทรูทกบักุง้เครฟิช 

**** 

Salad Fruits De Mar with Chef Special Sauce 
ซีฟู้ดสลดัแบบฝร่ังเศสกบัซอสพิเศษจากเซฟ 

**** 

Rocket Salad with Prawns and Avocado served with Orange Dressing 
ผกัร็อกเกต็สลลดักบักุง้และอาโวคาโดเ้สิร์ฟกบัซอสสม้ 

 

Soup 
(Choice of 1 item – เลือก 1 รายการ) 

 

Seafood Bisque with Prawn Ravioli 
ซุปมะเขือเทศกบัซีฟู้ดกบัราวิออร่ีกุง้ 

**** 

Hungarian Beef Goulash 
ซุปเน้ือกูลาชสไตลฮ์งักาเร่ียน 

**** 

Old English Clam Chowder Soup 
ซุปหอยกาบสไตลอ์งักฤษ 

**** 

Cardamon Infused Tomato Soup 
ซุปมะเขือเทศลูกกระวาน 

**** 

Noilly Prat Infused Creamy Forest Mushroom Soup 



      
 

   

 

ซุปครีมเห็ดใส่เหลา้นอยล่ีแพรท 

**** 

Cream of Green Pea with Smoked Oyster  
ซุปครีมถัว่ลนัเตากบัหอยนางรมรมควนั 

**** 

Duck Tea (Essence Duck Consomme with Morel Mushroom) 
ซุปใสเป็ดใส่เห็ดมอร์เรียล 

**** 

Cream of Broccoli Soup with Shrimp Dumpling  
ครีมบลอ็กโคล่ีซุปกบัลูกช้ินกุง้ 

**** 

Potage Garbure (Cream of Mixed Vegetable Soup) 
ซุปขน้ผกัรวม  

 

***Special Sherbet*** 

 

Main Dish 
(Choice of 1 item – เลือก 1 รายการ) 

 

Chicken Supreme Stuffed with Mushroom Deluxe in Mussaman Sauce Served with Herb Rice 
ไก่ยดัไสเ้ห็ดซอสมสัมัน่เสริฟ์พร้อมขา้วสมุนไพร 

**** 

Pan Fried Fillet of Barramundi in Gravy Mustard Sauce  

Served with Saffron Potato and Seasonal Vegetable 
ปลากระพงขาวยา่งซอสมสัตาร์ดเสริฟ์พร้อมมนัฝร่ังแซฟฟรอนและผดัผกัรวม 

**** 

Sliced Australian Beef Tenderloin in Red Wine Sauce Topped with Shiitake Mushroom 

Served with Potato Noodle 
เน้ือสนัในออสเตรเลียซอสไวนแ์ดงกบัเห็ดหอม เสริฟ์พร้อมมนัฝร่ังนูดเด้ิล 

**** 

Seafood Brochettes Served with Saffron Rice and Seasonal Vegetable 
ซีฟู้ดเสียบไมย้า่งเสริฟ์พร้อมขา้วแซฟฟรอนและผดัผกั 

**** 

Chicken Thigh Roulade with Apricot and Cheese, Sautéed Vegetables, 

Cilantro Jus 
สะโพกไก่มว้นกบัแอปพริคอท และชีส ผดัผกัรวม เสิร์ฟพร้อมซอสผกัชี  

****  

Roasted Kurobuta Pork Stuffed with Apricot Served with Robert Sauce and Olive Mashed Potato  
หมูคุโรบูตะอบยดัไสแ้อปพริคอท เสิร์ฟพร้อมซอสโรเบิร์ต และมนับด 

**** 

Roast Veal Loin with port Wine Gravy with Mushroom Potato and Fancy Vegetable  
เน้ือสนันอกลูกววัอบราดซอสพอทไวนก์บัมนัเห็ดอบและแฟนซีผกัรวม 

**** 

 

 

Lamb Shank with Garlic Gravy, Mint Mashed Patato, Fancy Vegetable 



      
 

   

 

น่องแกะตุ๋นกบัวอสกระเทียมและเกรวี่,มนับดกบัใบสะระแหน่,แฟนซีผกัรวม 

**** 

Poached Stuffed Fillet of Salon with Sea Asparagus in Champagne Sauce, Herbal Rice, Fancy 

Vegetables  
ปลาแซลมอนยดัไสห้น่อไมท้ะเลน่ึงกบัซอสแชมเปญ ขา้วอบสมุนไพร แฟนซีผดัต่างๆ 

**** 

Pan Fried Snow Fish with Lemon Butter and Seafood, Herbs Potato, Sautee Chinese Kale 
ปลาหิมะทอดกบัซอสเนยมะนาวและซีฟู้ด มนัตม้เคร่ืองเทศ ผดัผกัคะนา้ฮ่องกง 

**** 

 

Dessert 

(Choice of 1 item – เลือก 1 รายการ) 

 

Raspberry White Chocolate Mousse with Berry Sauce 
ราสเบอร่ีไวทช์็อคโกแลตมูสซอสเบอร่ี 

**** 

 

Mango Tiramisu with Kahlua 
ทีรามิสุมะม่วงซอสคารัว 

**** 

 

Black Forest Cake White Cherry Sauce 
เคก้แบลก็คฟ์อเรสตซ์อสไวทเ์ชอร่ี 

**** 

Chocolate Peanut Mousse Cake 
มูสถัว่ลิสงกบัช็อคโกแลตเคก้ 

**** 

Hazelnut Cake with Fruit Chocolate Sauce 
เคก้เฮเซลนทักบัซอสช็อคโกแลตและผลไม ้

**** 

 

Mont Blanc Cake Served with White Chocolate Green Tea Sauce 
เคก้มองบลงัซเ์สริฟกบัซอสช๊อดโกแล๊ตขาวกบัชาเขียว 

**** 

 

 

 

Apple Yoghurt Cream Cake with Chocolate Sauce 
แอปเป้ิลโยเกริตค์รีมเคก้กบัซอสช็อคโกแลต 

**** 

Chocolate Truffle 
ช๊อกโกแลตทรัฟเฟิล 

**** 

Mango Crème Brulee  
มะมว่งครีมบรูเล่ย ์

 



      
 

   

 

 

Finished with 

 

***Pralines*** 

 

 

Fresh Brew Coffee or Tea 
ชาและกาแฟ 

**** 

 

Inclusive of Soft Beverages 

Menu is serving @ 1,500 Baht per Person 

(Price is subject to VAT7%) 
 


