
       
 

   

 

Western Set Menu  

 

Appetizers  
 (Choice of 1 item – เลือก 1 รายการ) 

  Seared Tuna Loin with Crushed Black Pepper, Sun-dried Tomato and  

Wild Rocket Leaves Salad Seasoned with Miso Dressing 
สลดัร็อคเกต็กบัปลาทูน่ายา่งและมะเขือเทศแหง้ซอสมิโซ 

**** 
Premium Fruit de Mer Salad with Passion Fruit Dressing 

พรีเม่ียมซีฟู๊ตสลดัฝร่ังเศสกบัซอสแพชัน่ฟรุ๊ต 
**** 

Rose Wine Poach US Scallop with Smoked Green Asparagus 

Crispy Wasabi Prawns Filo, Carrot Moussand Truffle Dressing 
หอยเชลลก์บัหน่อไมฝ้ร่ังรมควนั และกุง้วาซาบิห่อแป้งฟิโล เสิร์ฟพร้อมมูสแครอท และทรัฟเฟิลเดรสซ่ิง 

**** 
“Smoked Salmon and Prawns Salad” 

Rocket Salad with Prawns, Smoked Salmon and Avocado served with Orange Dressing 
สลดัผกัร็อกเกต็กบักุง้, ปลาแซลมอนรมควนัและอาโวคาโดเ้สิร์ฟกบัซอสสม้ 

**** 
Sake Marble Foie Gras Terrine with Pineapple Compote 

Coriander Duck Confit, Pistachio Brioche and Ginseng Port Reduction  
ตบัห่านกบัสบัปะรดคอมโพต เสิร์ฟพร้อมเป็ด ขนมปังบริออชพิตตาชิโอ ้และเหลา้โสม 

**** 
Salad of Crabmeat Charlotte with Quail Egg and Caviar 

สลดัเน้ือปูกบัไข่นกกะทาและคาเวียร์ 
**** 

Parisian Salad with Golden Crab Claw served with Mango Dressing 
สลดัแบบปาริเซียนกบักา้มปูชุบเกลด็ขนมปังทอดเสิร์ฟกบัซอสมะม่วง 

**** 
Goose Liver Terrine with Apple Salad served with Cumberland Sauce 

เทอรีนตบัห่านกบัแอปเป้ิลสลดัเสิร์ฟกบัซอสคมัเบอร์แลนด ์
**** 

Smoked Salmon Cornet with Vegetable and Caviars served with Artichoke Salad 
ปลาแซลมอนรมควนักบัผกัและคาเวียร์เสิร์ฟกบัอาร์ติโช๊คสลดั 

**** 
Soup 

(Choice of 1 item – เลือก 1 รายการ) 

White Asparagus Cream Soup with Grilled Prawn “Tom Yum” Flavor 
ซุปขน้หหน่อไมฝ้ร่ังขาวกบักุง้แม่น ้ายา่งรสตม้ย  า 

**** 
Cream Saffron with Seafood Ravioli 

ซุปขน้แซฟฟรอนกบัซีฟู๊ตราวิโอล่ี 
**** 

Pumpkin & Ginger Soup with Grilled US Scallop and Pernod Cream 
ซุปฟักทองขิงกบัหอยเชลลย์า่งเพอร์นอทครีม 

**** 
 



       
 

   

 

Chicken Consommé with Ginseng and Shrimp Dumpling 
ซุปใสไก่ตุ๋นโสมกบัเก๊ียวกุง้ 

**** 
Veloute of Garden Pea with Roasted Scallop and Parmesan Chip s 

ซุปถัว่ลนัเตากบัหอยเชลลแ์ละชีสพาร์เมซาน 

**** 
Chili Lime Infused Flower Crab Broth with Tomato Tortellini and Wild Mushroom 

ซุปปูกบัมะเขือเทศและเก๊ียวอิตาเล่ียน 

**** 
Clear Chicken Soup with Shark Fin 

ซุปใสไก่ใส่หูฉลาม 
**** 

Double Consommé with Chicken and Truffle Dumping  
ซุปใสไก่กบัไกบ้ดและเห็ดทรัฟเฟิล 

**** 
Lobster Bisque (Cream of Lobster Soup) 

ซุปขน้กุง้ล๊อบสเตอร์ 
 

***Special Sherbet*** 

 

Main Dish 
(Choice of 1 item – เลือก 1 ราย) 

 

Grilled Tiger Prawn Herb Butter Served with Roasted Vegetables and Saffron Rice 
กุง้ลายเสือยา่งซอสเนยเคร่ืองเทศ เสริฟ์พร้อมผกัยา่งและขา้วแซฟฟรอน 

**** 
Pan-fried Sea bass Fillet with Champagne Sabayon  

Served with Sweet Potato and Sautéed Fresh Mixed Mushroom 
ปลากระพงขาวยา่งซอสแชมเปนซาบายอน เสิร์ฟพร้อมมนัฝร่ังหวานและเห็ดสดรวม 

**** 
Seared US Scallop, Prawn and Salmon Teriyaki  

Served with Asparagus, Grilled Cherry Tomato, Mushroom and William Potato 
หอยเชลลแ์ละกุง้ยา่ง ปลาแซลมอนเทอริยากิ เสริฟ์พร้อมหน่อไมฝ้ร่ัง มะเขือเทศเชอร่ียา่ง เห็ดและมนัฝร่ัง 

**** 
Slow Braised New Zealand Lamb Shank with Vegetable Root and Shiitake Mushroom Risotto 

น่องแกะนิวซีแลนดตุ๋์นกบัผกัรูทและขา้วเห็ดชิตาเกะสไตลอิ์ตาเล่ียน 

*** 
Oven Baked Saiko Miso Fillet of Snow Fish in Bonito Butter Sauce,  

Asparagus Speer and Fondante Potatoes 
ปลาหิมะหมกัซอสถัว่เหลืองอบราดซอสปลาแหง้กบัเนยเสริฟ์พร้อมหน่อไมฝ้ร่ังและมนัฝร่ังอบ 

**** 
Australian Wagyu Beef in Red Wine Jus Served with Ratatouille and Potato Au Gratin 

เน้ือวากิวออสเตรเลียซอสไวนแ์ดงเสริฟ์พร้อมผดัผกัรวมสไตลฝ์ร่ังเศสและมนัอบชีส 
**** 

Pan Fried Snow Fish Fillet with Doria Sauce, Stew Barley, Parisian Vegetables 
ปลาหิมะทอดกบัซอสคอร์เรีย, สตูขา้วบาร์เลย,์ ผดัผกัปาริเซ่ียน 

**** 



       
 

   

 

Veal Esculope with Morel Mushroom with Butter Fettuccini Sante Spinach with Garlic  
เน้ือลูกววักบัซอสเห็ดเมอเรลกบัเสน้เฟตตูชิน่ีผดัเนยและผดัผกัโขมกบัเนย 

**** 
Rack of Lamp Provencal, Jacket Potato, Turn Carrot and Sweet Peas  

เน้ือแกะติดกระดูกอบแบบโปรวองซาลม มนัห่ออบแครอทและถัว่หวาน 

**** 
Pan Friend Salmon Fillet with Abalone and Herbs Sauce, Boiled Potato, Butter Spinach and pearl 

Carrot 
ปลาแซลมอนราดดว้ยซอสเป๋าฮ้ือและสมุนไพร, มนัตม้, ผดัผกัโขมและแครอทรูปไข่มุก 

 

Dessert 

(Choice of 1 item – เลือก 1 รายการ) 

 

Chocolate Cinnamon Mousse with Butter Scotch Sauce 
ช็อคโกแลตชินนามอลมูสเสริฟ์พร้อมซอสบตัเตอร์สก๊อต 

**** 
White Chocolate Green Tea Mousse with Red Bean Triple Sec Sauce 

ไวทช็์อคโกแลตมูสชาเขียวเสริฟ์พร้อมซอสถัว่แดงทริปเป้ิลเซค 
**** 

Chocolate Caramel Mousse with Caramel Sauce 
ช๊อกโกแลต็คาราเมลมูสเสริฟ์พร้อมคาราเมลซอส  

**** 
Baked Tiramisu Cheese with Kahlau Sauce 

ทีรามิสุอบชีสเสริฟ์พร้อมซอาเหลา้คารัว 
**** 

Mango Cheese Cake White Mango Sauce 
ชีสเคก้มะม่วงกบัซอสมะมว่ง 

**** 
Berry Mille Feuille 
เบอร่ีกบัครีมชีสขนมปังกรอบ 

**** 
 Black & White Chocolate Mousse with Hazelnut Sauce 

แบลค็แอนดไ์วท ์ช๊อกโกแลตมูลและซอสฮาเซลนทั 

**** 
Raspberry White Chocolate  

ราสเบอร์ร่ีไวท ์ช็อกโกแลต 
Finished with 

***Pralines*** 

 

Fresh Brew Coffee or Tea 
ชาและกาแฟ 

**** 

Inclusive of Soft Beverages 

Menu is serving @ 1,750 Baht per Person 

(Price is subject to VAT7%) 
 


